
PROS ECCO & C A N A PES

TO S TA R T

C RE A M O F W I L D MUS H RO OM SO U P,  SAU T É E D G I RO L L ES ,  
T RU F F L E O I L  (Vegan GD)

C H I C K E N L I V E R PA RFA I T,  C A R A ME L I S E D O N I O N C H U T N E Y,  
TOAS T E D B R I O C H E ,  D RES S E D L E A F

PA N S E A RE D SC A L LO P S ,  L I G H T LY C U RRI E D C AU L I F LOW E R PU RE E ,  
C A PE R & R A I S I N V I N A I G RE T T E (G)

C A RPACC I O O F B E E F,  RO C K E T,  PA R MESA N , O L I V E O I L ,  AG E D BA L SA MI C (G)

ROAS T E D BU T T E RN U T SQ UAS H R I SOT TO, SAG E & TOAS T E D P I N E N U T (Vegan GD)

M A I N C O U R S E S

B E E F F I L L E T  ROS S I N I ,  B R I O C H E C RO U T E ,  C H I C K E N L I V E R PA RFA I T,  
B L AC K T RU F F L E & M A D E I R A J US ,  S P I N AC H ,  B E E F  FAT C H I P S 

H E RB C RUS T E D R AC K O F L A MB ,  T E N D E R S T EM B RO CCO L I ,  
DAU PH I N O I S E P OTATO, RE D C U RR A N T J US 

PA N F R I E D H A L I BU T,  B R A I S E D L E E KS ,  PA R MESA N & L EMO N ROAS T E D P OTATO ES ,  
C L A M , MUS S E L  & C H I V E SAU C E (G)

B E E T RO OT W E L L I N G TO N , T H YME ROAS T E D BA BY C A RROT S ,  
CO N F I T  P OTATO, RE D W I N E SAU C E (Vegan D)

PA N F R I E D S E A BAS S ,  PR AW N , C R AY F I S H & LO B S T E R S PAG H E T T I

D E SS E R T S

W H I T E C H O CO L AT E & M A LT ES E R C H E ES EC A K E (V)

I R I S H C RE A M C RÈME B RU L É E ,  S H O RT B RE A D B I SC U I T  (V, G without biscuit)

C H O CO L AT E F O N DA N T,  SA LT E D C A R A ME L SAU C E ,  VA N I L L A I C E C RE A M (V)

A PPL E C RUMB L E TA RT,  C US TA RD ( V,  V EGA N D O P T I O N AVA I L A B L E)

S E L EC T I O N O F C H E ES ES W I T H B I SC U I T S ,  Q U I N C E J E L LY,  A PPL E & C H U T N E Y (V)

P R E D E SS E R T

R AS PB E RRY SO RB E T,  M AC E R AT E D S T R AW B E RRI ES ,  C H A N T I L LY C RE A M (Vegan GD)

NEW YEAR’S EVE MENU 2025
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